
「ふくしまの果物」は美味しい！
県民なら誰でも知っていること。
でも、もっと美味しく“食”する可能性は、無限大!!
美味しい果物を多くの皆さんに
食べていただくためのキャンペーンです。モモスイーツ第１弾：10月

モモを使った料理第２弾：11月

リンゴ主食第３弾：12月

リンゴドリンク第４弾：１月

10月1日金～１月30日日
2021年 2022年

ふくしまフル活キャンペーン　福島県県北農林事務所 企画部 地域農林企画課　☎ 024-521-2596お問い合わせ

ふくしまのフルーツを、
フルシーズン、
フルに味わう！

ふくしまフル活ふくしまフル活ふくしまフル活
キャンペーンキャンペーンキャンペーン

ふくしまフル活
キャンペーン

ふくしまフル活キャンペーンとは？

モモを使った
料理

第２弾

詳細な
メニューは
裏面へ Instagramで

旬な情報続々配信中！
Instagram@kenpokunourin

開催期間
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モモを使った
料理

第２弾

11：30～14：00LO／17：30～20：00LO
※桃がなくなり次第提供終了

提供
時間

桃を使ったソースで堪能　柔らかいフィレポーク

　ベーコンを巻きロースト
したフィレ肉をリヨネーズ
ソースで味わう一品。桃と
タマネギの甘みが引き立つ
ソースは肉の旨みを生か
し、ベーコンの塩味とマッ
チ。それぞれの食感も楽し
い。150gのフィレ肉は、
厚みがあるがナイフでスッ
と切れる柔らかさ。ライ
ス・パンともに相性抜群。

Bistro Petit Bonheur（プチボヌール）
□所福島市黒岩戸ノ内7
☎024-539-5066
□営11：30～14：00LO／17：30～20：00LO
□休毎週水曜日、火曜日の夜（他、不定休あり）
□Ｐ９台

フィレポーク ベーコン巻き
福島市産桃を使ったソースリヨネーズ　1,356円
（Aセット1,686円※スープ、サラダ、ライスかパン、ドリンク）

みんなでフルーツの産地として盛り上げましょう！

11月1日月～11月30日火2021年

10：00～18：00
※予約可、なくなり次第終了

提供
時間

桃がほのかに香る素朴な味わいのキッシュ

　岳温泉近くにある種類豊
富な無添加パンが人気の
店。県産の桃をのせて焼き
上げた「ふくももキッシュ」
は、桃と自家製アーモンド
クリームの相性抜群。キッ
シュの生地は甘さ控えめ
で、ほんのりと桃の風味が
香る。小ぶりで食べやす
く、こんがり焼き目のつい
た見た目も愛らしい。

やまのパン屋 しゃっぽ
□所二本松市馬場平146-14
☎0243-24-2888
□営10：00～18：00
□休毎週火曜日（11/23は営業）、第４水曜日、11/1
□Ｐ８台

ふくももキッシュ 130円

11：30～14：00
※なくなり次第終了

提供
時間

桃のうまみが引き立つふわっとろっオムレツ

　国見町の米を使ったどぶ
ろくの醸造・販売を行うレ
ストラン。９月に開店した
ばかりの店で味わえるの
は、ふわっふわのスフレオ
ムレツ。バターでソテー
し、ほのかな塩気をまとっ
た県北産の桃と、まろやか
な卵の組み合わせは好相性
だ。お好みでデミグラス
ソースをかけて味変を。

あつかしのどぶろく 彩季亭
□所伊達郡国見町山崎字北町田31-11
☎024-573-6574（予約電話090-8929-3541）
□営11：30～14：00／17：00～20：00LO
□休毎週日・月・火曜日
□Ｐ５台

ふわふわ福島の桃オムレツ
プレート（１日５食限定） 700円

11：00～14：00LO／
17：00～19：30（19：00LO）
※コロナの状況により変更の場合あり

提供
時間

川俣シャモを桃香るフルーティなソースで

　地元の特産・川俣シャモ
を使った多彩な料理が評判。
今回は人気の「川俣シャモ
の壱舞焼」に特製の桃ソー
スをかけて提供。シャモの
ジューシーさとソースの
さっぱり感が絶妙にマッチ
する。ソースは店頭で購入
もでき、野菜や魚、肉、デ
ザートなどいろいろな料理
に合うのでおすすめだ。

あじせん 楓亭（かえでてい）
□所伊達郡川俣町鶴沢字村社前32-１　☎024-565-3929
□営11：00～14：00LO／17：00～19：30（19：00LO）
　※コロナの状況により変更の場合あり
□休毎週月曜日（祝日は営業、翌日休み）　□Ｐ15台
http://www.ajisen1983.com/

川俣シャモの壱舞焼（ハーフ）
ももの雫かけ 1,850円

11：00～14：00（13：30LO）
※数量限定

提供
時間

食材を丁寧に生かした特製桃づくしプレート

　桃をふんだんに使った
「プロシュートのフォカッ
チャサンド」「桃のカプ
レーゼ」「黒毛和牛のロース
トビーフ」の３品を一度に
楽しめる桃満喫プレート。
ローストビーフは、桃と白
ワインビネガー、オリーブ
オイルを煮立てたジュレを
かけた贅沢な一品。おかわ
り自由なコーヒーも付く。

TRATTORIA Azzurro Harukaze（アズーロ ハルカゼ）
□所本宮市本宮字南町裡156-１
☎0243-37-2604
□営11：00～14：00（13：30LO）／17：30～21：30
　※ディナーは完全予約制
□休毎週月曜日、日曜祝日※夜は予約があれば営業　□Ｐなし

桃essence 1,780円
（フリーコーヒー付き）


