
ブッシュドノエル・ショコラ
 17㎝（4～5人用） 3,456円

小麦粉を使用せずに焼き上げた
チョコレート生地に、生クリーム、
チョコクリームをたっぷりと。
生チョコとキャラメルナッツが

アクセント。

国見町 I Patisserie La 4区
パティスリー・ラ・ヨンクA-05

ショコラオランジュ
･･････5号 4,212円

果肉たっぷりのオレンジジュレと
濃厚なショコラムース、
サクサクのプラリネが
アクセント。なめらかで
濃厚な大人のショコラ。

国見町 I Patisserie La 4区
パティスリー・ラ・ヨンクA-06

ベリーベリーベリー
10×10㎝(2～3人用)
････････････  2,350円

ミルクチョコレートのガナッシュに
２種類のベリーを使った、
クリスマスバージョンの

限定オペラです。

二本松市 I ケーキ工房 Patisserie MoＭo
パティスリーモモA-10

甘すぎないチョコレートと
ココアスポンジ、

映えるエディブルフラワーと
おしゃれなドリップが特徴です。

鮫川村 I Pâtisserie Rêve
レーヴ鮫川店A-13

和栗の
モンブランタルト
･･･5号 4,536円

国産の和栗を贅沢に使用した
上品な甘さのモンブランタルト。
渋皮付きの栗がゴロゴロと

入っています。

国見町 I Patisserie La 4区
パティスリー・ラ・ヨンクA-07

いちごのショートケーキ
･･････････････5号 3,888円

エソールこだわりの
生クリームを使用した

いちごのショートケーキです。

二本松市 I Patisserie Essor
パティスリーエソールA-01

ノエルティラミス
･･ 5号 4,860円

素材にこだわった、
口当たりなめらかな
ティラミスです。

二本松市 I Patisserie Essor
パティスリーエソールA-02

クリスマス
モンブランタルト
･･･ 5号 4,800円

良質な和栗と洋栗を
贅沢に使用したモンブラン。

土台は渋皮付の
栗が入ったタルトで、

カシスのコンフィチュールが
アクセントです。

二本松市 I Patisserie Reconnaissance
パティスリールコネサンスA-04

Piggｙ特製
クリスマスモンブラン
･･････････ 4号 3,500円

タルトを土台にして、
モンブランムースと渋皮マロンを
甘さ控えめのマロンクリームで

包みました。

福島市 I ケーキ家 Piggy
ピギーA-08

伊達市霊山町「松葉園」さんの
美味しいいちごを

たっぷり使いました。

伊達市 I Patisserie Allumette
パティスリーアリュメットA-11

人気の和栗のモンブランを
クリスマスケーキに
仕立てました。

伊達市 I Patisserie Allumette
パティスリーアリュメットA-12

ガトーショコラ
 5号 2,800円

しっとり、濃厚な
チョコレートケーキです。

福島市 I SHOGETSUDO MATSUKAWA
松川松月堂菓子店A-15

マカロンタワー
直径18㎝、高さ18㎝
･･････  6,000円

様　なマカロンをちりばめた
マカロンタワー。

土台はいちごサンドの
生クリームケーキです。

福島市 I SHOGETSUDO MATSUKAWA
松川松月堂菓子店A-16

ノエルフレーズ
 5号 5,076円

軽い食感のスポンジ生地で、
カスタードクリームと

福島県産のいちごをサンドし、
あっさりながらも

コクのある生クリームで
デコレーションしました。

福島市 I Pâtisserie Éclore
パティスリーエクロールA-29

ノエルピスタチオ
17×12㎝（4～6人用）
･････････  4,320円

ピスタチオのフィナンシェ生地と、
ピスタチオのムース、

いちごとラズベリーのジュレ
＆果肉を合わせて
仕上げました。

桑折町 I Ohnoya
大野屋A-20

和栗のモンブラン
････ 5号 4,600円

和栗のクリームと栗のブリュレ。
土台はクルミがアクセントの

ガレットです。

福島市 I Sweety Shinri
スイーティーシンリA-30

クリスマス
ショートケーキ
 4号 3,300円
 5号 4,100円

甘酸っぱいいちごを使用した、
人気のショートケーキです。

二本松市 I Patisserie Reconnaissance
パティスリールコネサンスA-03

Piggy特製
クリスマスケーキ
･･･ 5号 4,500円

ふわふわのスポンジに
国産の生クリームを使用し、
県産いちごをサンドしました。

福島市 I ケーキ家 Piggy
ピギーA-09

生クリーム
クリスマスケーキ
･･･ 5号 3,500円

モンブラン
直径16cm（６～７人用）
 ････････5,000円

クリスマス
生チョコケーキ
 5号 4,100円

いちごの
ショートケーキ
 5号 4,500円

しっとり口どけの良いスポンジに
いちごをサンド。

甘さひかえめの生クリームが
たっぷり。

福島市 I SHOGETSUDO MATSUKAWA
松川松月堂菓子店A-14

生クリーム
･･･････4号 3,000円
･･･････5号 4,000円
･･･････6号 4,500円

口溶けのスポンジと
国産生クリームの

一体感が人気です。

福島市 I PATISSERIE SEISENDO
菓匠清泉堂A-18

モンブラン
･･･････4号 3,000円
･･･････5号 4,000円
･･･････6号 5,000円

国産和栗とフランス産最高級
マロンペーストを使った

クリームを贅沢に絞りました。

福島市 I PATISSERIE SEISENDO
菓匠清泉堂A-19

ドームフレーズ
 4号 2,700円
 5号 3,888円

定番の生クリームと
いちごのショートケーキ。
高級なバニラエッセンスを
使用した、シンプルイズ
ベストな一品です。

桑折町 I Ohnoya
大野屋A-21

ポインセチア
････5号 4,000円

自慢のカスタードと
たっぷりいちごのタルト。

伊達市 I Patisserie Mains de Chaton
パティスリー・マンドゥシャトンA-24

クリスマス・キャロル
･･････6号 5,800円

5層のラズベリームースで
贅沢なクリスマス。

伊達市 I Patisserie Mains de Chaton
パティスリー・マンドゥシャトンA-25

郡山市 I Pâtisserie Le Perroquet
パティスリー ル・ぺロケA-17

フルール
 5号 3,927円

甘いホワイトチョコムースを
酸味で調えた、甘酸っぱく
サッパリとしたケーキ。

二本松市 I Atelier de Gateaux
アトリエ・ド・ガトーA-23

クリスマス限定
ズワイ蟹の海鮮寿司ケーキ
･････････ 5号（4人前） 4,200円
･････････ 6号（6人前） 5,200円

たっぷり敷き詰めたカニの上に、
花の形をした海鮮の花とウニ、
ホタテが乗った、クリスマスに
ふさわしい贅沢寿司ケーキです。

伊達市 I 海鮮と天ぷら 魚の
A-33

會津が香る
シュトーレン
････････ 大 3,564円

ドライフルーツ、ナッツ、
會津身不知柿を

銘酒「会津娘」に漬け込み、
生地にたっぷりと練り込んで
焼き上げた極上の洋菓子です。

会津若松市 I home bakery KOBIYAMA
ホームベーカリーコビヤマB-01

シュトレン
･･････････ 大 2,808円

じっくり洋酒漬けにした
福島県産セミドライアップル、

有機レーズンミックス、
国産オレンジピール、

アーモンドをしっとりめに
焼き上げました。

福島市 I KERIKERI
ケリケリB-02

雪の山 モンブラン
････････ 4号 3,000円

自慢のコーヒーカスタードと２種類
の栗が入ったモンブランタルト。

伊達市 I Patisserie Mains de Chaton
パティスリーマンドゥシャトンA-26

ラ・フレーズ
 4号 2,500円
 5号 3,600円
 6号 5,000円

濃厚な二層のチーズケーキの中に、
爽やかないちごのムースを
はさみました。３つの味の

ハーモニーをお楽しみください。

※ケーキの飾りは
　変わることがあります。

福島市 I プリン工房 はちまん
A-27

真夜中のクリスマス
（ショコラドゥーブル
　フロマージュ）
････････ 4号 2,500円
････････ 5号 3,600円

クーベルチュールビタースイート（カカオ65％）使用。
マスカルポーネムースとベイクド

ショコラの間に生チョコを
はさみました。

福島市 I プリン工房 はちまん
A-28

ふんわりスポンジに
国産生クリームを使用。
いちごとのバランスが

絶妙です。

クリスマス
いちごショート
 4号 2,800円
 5号 3,600円

二本松市 I Atelier de Gateaux
アトリエ・ド・ガトーA-22

ふわふわのスポンジケーキにいちごと
生クリームをたっぷりサンドしました。
いちごの甘酸っぱさが引き立つ
甘すぎないショートケーキ。

いちごのネイキッドショートケーキ
･･･････4号 2,600円
･･･････5号 2,800円

福島市 I Café de Fleur
カフェドフルールA-31

ティラミスは、オリジナル
エスプレッソをたっぷり染み込ませた
ほろ苦い生地とマスカルポーネの

甘さが抜群です。

クリスマス・カップケーキ
直径7.5㎝、高さ５㎝
ショートケーキ 1個 460円
ティラミス ･･････1個 450円

福島市 I Café de Fleur
カフェドフルールA-32

※写真は５号サイズです。

※サンタ・ひいらぎ・メリークリスマスの
　飾りはデザインが変わります。

※サンタ・ひいらぎ・メリークリスマスの
　飾りはデザインが変わります。

々

チョコレートとラズベリーの
甘酸っぱい組み合わせです。
アールグレイのガナッシュ入り。

ショコラフランボワーズ
16×8㎝（4～5人用）
･･･････････････････  4,200円
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ザ・セレクトン福島●
ホテル福島
グリーンパレス アパホテル

東横イン

西華

コラッセ
ふくしま

福
島
駅

西口バスプール
タクシー乗り場

駐輪場

指定P

リッチモンド
ホテル

〒960-8053
福島市三河南町１-20 コラッセふくしま１Ｆ

■掲載内容は、広告制作時の情報です。出展者
および商品・価格などは変更となる場合がありま
すのでご了承ください。■催事内容は予告なく
変更することがあります。■表示価格は、全て税
込み価格です。■写真はイメージです。実際の商
品とは異なる場合があります。■車でお越しの
際は、コラッセふくしま駐車場（30分無料）をご利
用ください。また、大型バスは西口バスプールを
ご利用いただけます。

TEL.024-525-4031
営業時間　９：30～19：00
【運営】公益財団法人福島県観光物産交流協会

福島県観光物産館

We wish you a merry Christmas.

�����日
ご予約締切日

完全予約制
ご予約は店頭、FAX、メールで承ります
※詳しくは裏面をご覧ください。 ����㊊

�����㊎・��土・��日
受取り可能日

A

�����㊎・� �土・��日
A

B B

特別な夜にとっておきのケーキを-。

※限定数に達し次第、受付終了となります。
各ケーキ１５台限定



ご予約
申込書

商品コード 店名 商品名 注文数

お名前　フリガナ お電話

ご住所　〒　　　　-

様 （　　　　）

ご予約は福島県観光物産館店頭、FAX、メールで承ります
FAXでご注文の場合、折り返しお電話いたします。
お電話で確認後、注文確定となります。���

メール
������������
bussan04@tif.ne.jp

個

個

個

個

個

合計金額

円

円

円

円

円

お申し込み日 受け渡し日時

(　)月 日 (　)月 日 時 分

午前
午後

※個人情報保護に関する法令及びその他の規範を遵守し、お預かりした
　個人情報は厳重な保護・管理を行うなど責任を持って取り扱います。

福島市 I うな萬E-01

おせち三段重

･････････････････････  3～4人前 32,400円
郡山市 I 割烹 らん亭

E-05

E-09

おせち二段重 19.5×19.5㎝
･････････････････････････   2人前 34,000円

PizzaStaオリジナルおせち三段重
15×15×15㎝
････････････････････   ２～３人前 30,000円

福島市 I 割烹 金柚
E-06

おせち三段重
････････････････････   ２～３人前 25,000円

福島市 I ウェディング エルティE-02

特選おせち三段重「雅」
19×19×4.7㎝×3段(内寸 6.5寸)
･･････････････････････････  4人前 20,000円

伊達市 I Patisserie Allumette
パティスリーアリュメットC-01 C-02

福島市 I Café de Fleur
カフェドフルール

喜多方市 I 山都そば処 萬長
H-02

手打ち十割蕎麦（自家製つゆ付き）
････････････････････････････   3食入 1,800円

愛知県豊橋市 I ヤマサちくわ
H-03

宝祥蒲鉾（赤・白）･･･  各１本 2,160円
慶祥蒲鉾（赤・白）･･･  各１本 1,620円

愛知県豊橋市 I ヤマサちくわ
H-04

会津地鶏卵 和三盆糖使用 
特選伊達巻
････････････････････････････････  １本 2,160円

福島市 I ウェディング エルティE-03

プレミアムおせち一段重「極」
22.5×22.5×6.0㎝(内寸 7.5寸)
･････････････････････････  2人前 30,000円

福島市 I ウェディング エルティE-04

おせち一段重「華」
20.2×20.2×5.8㎝(内寸 7寸)
･････････････････････････  2人前 15,000円

福島市 I 母屋 たすいち
E-07

たすいちおせち一段重
･････････････････････2～3人前 10,000円

福島市 I TRATTORIA LA EGAO
トラットリア ラ・エガオE-08

イタリアンおせち二段重
20×30×6㎝×2段
4～5人前 25,000円

伊達市 I TRATTORIA La Wasabi
トラットリア・ラ・ワサビF-08

厳選 年末オードブル
････････････4～5人前 11,000円

二本松市 I Petit Riziere
小さな洋食屋さん プティ リジエールF-02

クリスマスイヴ&年末スペシャリテ 
オードブル･･･････  ３人前 14,620円

桑折町 I Legare Koori PizzaSta
レガーレ桑折 ピザスタF-01

イタリアンオードブル
･･･････････････････････   3～4人前 5,500円

伊達市 I 海鮮と天ぷら 魚の
F-03

魚の寿司と和風オードブルの
二段重 ････････････････   3人前 5,380円

いわき市 I NISHI’s KITCHEN
ニシズキッチンF-04

西シェフのオードブル
････････････････････････････   2人前 2,592円
････････････････････････････   3人前 3,888円

福島市 I うわさのカツ亭
F-05

家族団らんオードブル
･････････････････････････   約3人前 4,180円

福島市 I 珍満賓館
F-06

珍満パーティセット
････････････････････････  4～5人前 4,980円

福島市 I レストランki-ichigo
きいちごF-07

彩りパーティーオードブル
･････････   2～3人前 3,500円

ガレット・デ・ロワ 直径約11㎝
･･････････････････････････････････････  1,800円

ガレット・デ・ロワ 直径18㎝
･････････････････････････････････････   3,000円

福島市 I 鳥安
F-09

伊達鶏のオードブルおにぎり入
････････････････････････  2～3人前 3,000円

福島市 I 割烹 ますふじ
F-10

てっさ・てっちりセット
 2人前 16,000円・3人前 24,000円
てっさ（単品）
 2人前 11,600円・3人前 17,400円

川俣町 I 川俣農業振興公社

川俣シャモ 地鶏丸焼き
･････････････････････････････････････   5,000円
････････････････････････････   ハーフ 3,000円

限定
商品

古関裕而の妻 
金子さんのふるさと

古関裕而の妻 
金子さんのふるさと

特別価格

特別価格

1/2 1/2

12/30㊍・31㊎ 12/27㊊～31㊎
12/27㊊～31㊎

12/31㊎13：00～ 12/31㊎13：00～

12/31㊎13：00～ 12/31㊎13：00～

12/30㊍・31㊎13：00～

12/31㊎13：00～12/31㊎13：00～

12/31㊎13：00～

12/24㊎～26日・
30㊍・31㊎11：00～ 12/24㊎～26日・29㊌10：00～

12/24㊎・30㊍・31㊎16：00～

12/30㊍16：00～

12/24㊎～29㊌17：00～
12/24㊎～26日

　　10：30～

12/24㊎・25㊏・
30㊍・31㊎11：00～ 12/24㊎～26日・

30㊍・31㊎11：00～

12/20㊊～31㊎

12/25㊏・26日・30㊍・31㊎16：00～
12/23㊍～26日・30㊍・31㊎

厳
選
さ
れ
た
食
材
を
使
用
し
た

豪
華
絢
爛
な
三
段
重
お
せ
ち
。

新
年
を
迎
え
る
に
ふ
さ
わ
し
い

料
理
の
品
々
を

真
心
を
込
め
て

作
り
上
げ
る

こ
だ
わ
り
の

お
せ
ち
で
す
。

目
で
見
て
も
楽
し
め
る
よ
う
、趣
向
を
凝
ら
し
ま
し
た
。

既
製
品
を
使
わ
ず
細
工
物
ま
で
手
作
り
。

贅
を
詰
め
込
ん
だ
エ
ル
ティ
最
高
級
お
せ
ち
。

味
わ
い
豊
か
な
少
人
数
向
け
お
せ
ち
。

厳
選
食
材
に
料
理
長
が
腕
を
ふ
る
う
お
せ
ち
。

オ
マ
ー
ル
海
老
の
ボ
イ
ル
、

鮑
の
ガ
ー
リ
ッ
ク
バ
タ
ー
焼
き
、

塩
ロ
ー
ス
ト
ビ
ー
フ
な
ど

全
14
品
。

黒
毛
和
牛
の
タ
リ
ア
ー
タ
、天
使
の
海
老 

白
ワ
イ
ン
蒸
し
、

鴨
肉
の
ロ
ー
ス
ト
、メ
イ
プ
ル
サ
ー
モ
ン
の
マ
リ
ネ
、

プ
ロ
シ
ュ
ー
ト
や
サ
ラ
ミ
類
の
盛
り
合
わ
せ
、

伊
達
鶏
の
コ
ン
フィ
な
ど
を
詰
め
合
わ
せ
ま
し
た
。

国
産
若
鶏
骨
つ
き
も
も
肉
コ
ン
フィ
、

帆
立
の
ポ
ワ
レ
、キ
ャ
ビ
ア
、フ
ォ
ワ
グ
ラ

ハ
ン
バ
ー
グ
、他
７
種
類
が

入
っ
た
豪
華
オ
ー
ド
ブ
ル
。

イ
タ
リ
ア
ン
惣
菜
、地
元
野
菜
料
理
、日
本
海
の

魚
料
理
な
ど
、１０
種
盛
の
イ
タ
リ
ア
ン
オ
ー
ド
ブ
ル
。

桑折町 I Legare Koori PizzaSta
レガーレ桑折 ピザスタ

12/31㊎
　　13：00～

福
島
県
で
獲
れ
た
伊
勢
え
び
を
は
じ
め
、

阿
武
隈
川
の
メ
イ
プ
ル
サ
ー
モ
ン
や

地
野
菜
な
ど
、地
元
食
材
を

使
用
し
て
い
ま
す
。

和
牛
ロ
ー
ス
ト
ビ
ー
フ
、若
鳥
の
有
馬
山
椒
焼
き

な
ど
、魚
の
こ
だ
わ
り
の
オ
ー
ド
ブ
ル
と
、人
気
の

海
鮮
太
巻
、カ
リ
フ
ォ
ル
ニ
ア
ロ
ー
ル
、

カ
ニ
棒
寿
司
が
入
っ
て
い
ま
す
。

う
わ
さ
の
カ
ツ
亭
一
番
人
気
の
オ
ー
ド
ブ
ル
で
す
。

ロ
ー
ス
か
つ
１
枚
、ヒ
レ
カ
ツ
３
枚
、え
び
フ
ラ
イ
３
本
、

チ
キ
ン
か
つ
１
枚
入
。

サ
ッ
カ
ー
日
本
代
表
専
属
シェ
フ
の

味
が
楽
し
め
る
手
作
り
オ
ー
ド
ブ
ル
。

人
気
の
中
華
総
菜
６
品
、直
径
40
㎝
の
大
ボ
リ
ュ
ー
ム
。

本
格
中
華
を
ご
家
庭
で
。

伊
達
鶏
の
う
ま
み
を
存
分
に
。

冬
に
ピ
ッ
タ
リ
の
ふ
ぐ
刺
し
と

ふ
ぐ
鍋
を
、福
島
県
産
野
菜
と
共
に
。

深
み
の
あ
る
コ
ク
と
適
度
な
弾
力
の
川
俣
シ
ャ
モ
。

新
そ
ば「
会
津
の
か
お
り
」を
使
用
。

原
料
に
こ
だ
わ
り
、手
間
を

か
け
、心
を
こ
め
て
生
ま
れ
る

本
物
の
味
。

会
津
地
鶏
の
卵
と
魚
の
す
り
身
を
合
わ
せ
て
、

丁
寧
に
焼
き
上
げ
ま
し
た
。

ご
予
約
内
容

お
客
様
情
報

H-01

※写真はイメージです。
　一部メニューが変更となる場合があります。

物産館オリジナル商品

フェーブ（人形）では
なく、アーモンドを
一粒お入れします。

「王様のお菓子」
という意味の、
新年を祝う

フランスの伝統菓子。

ローストビーフ、
鴨ステーキ、
海老のソテー、
他６種類入の
本格オードブル。

各100本限り

200本限り

※4人前の写真です。

伝統をふまえつつ、目にも舌にも楽しい
おせちをお届け。自慢の黒豆や自家製の
珍味の数 を々
お楽しみください。

出展者および商品・価格は変更となる場合がございますのでご了承ください。

年末年始 美味特選

おせち・オードブル

来店時のお願い
・ 可能な限り少人数でお越しください。
・ マスクの着用をお願いいたします。
・ 入口で手指のアルコール消毒を
 お願いいたします。
・ レジ精算待ちの際は間隔を空けて
 お並びください。

レジ袋削減のため、
 マイバッグの持参
にご協力ください。
 マイバッグの持参

完全予約制 各料理１５点限定
※限定数に達し次第、受付終了となります。


